Ul Maer

Meniivorschlage Fruhling 2024

Meni |

Vorspeisen
Gemischter veganer Vorspeisenteller
oder

Raucherforellenmousse, Wasabi-Grenadinesauce,
Chicoree, SuRkartoffelstroh

oder
Tel-Aviv-Streetfood: Hamshuka vom Eifellamm, Hummus
%k %k 3k
Hauptspeisen

Spinat-Zartweizenschnitte, Fetacreme,
Rosttomatensugo, Aubergine veggie

oder

Steinkohlerfilet aus nachhaltigem islandischem Fischfang,
Kapernsauce, Rote-Bete-Risotto

oder
»Anak Sapi Rendang” mildes indonesiches Curry von Kalbsbackchen, Korianderreis
ok
Desserts
Weile Mousse auch Chocolat mit Beerensauce
oder

Brie de Meaux mit Trauben

Preis p. P. 65,-€



U mae

Menii Il

Vorspeisen
Auberginenballchen, Tomatensalat, Krauter, veganer Feta vegan
oder
Thai-Rindfleischsalat mit griinen Bohnen
oder
Lauwarmer griiner Kartoffelsalat mit geblattertem Kabeljau
%k %k %k
Hauptspeisen

Arabisches Gemuse-Cous-Cous, Sojajoghurt,
Hummus und Falafelballchen vegan

oder

Lachsfilet, Estragonsauce, Gem{isesalpicon,
SuRkartoffeln aus dem Ofen

oder

Ragout vom Eifellamm mit Champignons und Edamame,
Kartoffelgratin mit Paprika

ok
Desserts
Nougatparfait mit Karamellsauce
oder

Kleiner Biokaseteller

Preis p.P. 79.-€



U mae

Menu I

Vorspeisen

Gemischte Vorspeisenplatten — Fisch, Fleisch und vegan —
zur individuellen Bedienung auf den Tischen

* ok ok ok
Zwischengang
Karotten-Orangensuppe mit Kokosmilch und Ingwer vegan
* ko
Hauptspeisen

Schichtspeise von Aubergine und Broccoli, Walnisse,
Krautersauce, Kartoffelballchen, Blattspinat vegan

oder

Filet vom Loup de Mer, Gambas, Safransauce,
Paprika-Zucchiniragout, Wiirfelkartoffeln

oder

Rinderfilet am Stiick rosa gebraten, Sauce Bearnaise,
buntes Gemiise, Kartoffelnuggets

kkx
Desserts
Dessertvariation
oder

Biokaseteller mit Feigensenf

Preis p.P. 95.-€



