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GANSEKRAFTBRUHE // mit fladle

FELDSALAT MIT RILLETTES VON DER GANS
dazu apfelrelish und gerasteter brioche

SHANGHAI BOWL
gezupftes gansefleisch | mie-nudeln | spinatsalat
sojadressing | mit ananas und edamame

CONFIT VON DER GANSEBRUST
gansesauce | rotkohl | kartoffelkloBe

CONFIT VON DER GANSEKEULE
gansesauce | rotkohl | kartoffelkléBe

DAS BESTE VON DER GANS | BRUST & KEULE

halbe brust | halbe ober-oder unter-keule
gansesauce | rotkohl | kartoffelkléBe

PORTION MARONEN

EXTRA PORTION GANSESAUCE

mindestens 3 tage vorlaufzeit

GANZE HAFERMASTGANS MIT FULLUNG
gewicht 4-5kg | fUr 4 personen

17

29

37

37

37

190

rot- &rosenkohl | kartoffelkioBe | maronen | sauce

génsekraftbriihe mit kruterfladle

grundsétzlich verarbeiten wir polnische hafermastgénse, wobei wir darauf achten,
dass der zlichter garantiert, dass kein lebendrupf bei der aufzucht zum einsatz

kommt, brust und keule garen wir schonend bei niedrigtemperatur, um eine optimale

fleischqualitat zu gewahrleisten.

leider konnen wir Ihnen in diesem jahr keine bio-ganse anbieten. der diesjahrige preis
fur ganse hat sich fast verdreifacht, sodass fiir unser bio-angebot kein akzeptabler

preis realisierbar ist.
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