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Karotten-Ingwersuppe // veggie�  7 
fenchelsamenknusper

arabische Hünersuppe � 9 
vom eifler-freilandhuhn | rote linsen | gemüse�

cashewkern-mozzarella // vegan� 12 
rote bete | kapern | basilikumöl �

Geräuchertes filet vom abtshagener wels� 14 
apfel-staudenselleriesalat | meerrettich | gurkengelee

Pulled Turkey von der strohpute � 14 
buchweizenbrötchen | paprika-zitronenrelish | feldsalat�
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ng Kartoffelgulasch // vegan�  17 
sellerie-sonnenblumencreme | perlemmerrisotto (bio- 
naturlandqualität) | kartoffelschalenchips

Camembert in Röstikruste // veggie� 17 
preiselbeeren | zwiebelbällchen | feldsalat �

Kabeljaufilet� 27 
apfelchutney | weißes zwiebelmus | möhren �

Frikassé vom Eifelkaninchen � 21 
zitrone | frischer majoran | gemüse | buchweizenspätzle �

Rinderfilet von der eifler färse  � 33 
champignonkruste | rotweinjus | blumenkohlgratin |  
bio-süßkartoffeln aus dem ofen

weitere gerichte tagesfrisch auf unseren tafeln�
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vegan // Kokosmilch-Panna Cotta �  8 
zitronenkaramell | haselnuss-kichererbsenkrokant�

parfait von Ziegenjoghurt + imkerhonig� 9 
warmes apfelküchlein�

rhöner bio-dorfkäse� 12 
mit heublumen | feigensenf �
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ta Pastataschen von LouRiz // veggie�  17 
rote-bete-frischkäsefüllung | pastinakencreme |  
bio-bergkäse

LASAGNE VOM EIFLER WEIDERIND� 16 
blattspinat | bio-montello
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Amuse bouche

JACOBSMUSCHELN 
rote bete-sauce | orangensalat

oder

Rucola salat extra // vegan 
veganer | feta im brickteig | cashews | rösttomatendressing

Getrüffeltes Blumenkohlplätzchen // vegan 
himmel-un-ääd-püree | basilikumsauce 

Entenbrust 
mango | gurke | chili

oder

Grünkohl-Hanfbällchen // vegan 
salpicon von paprika und avocado | orientcreme 

Indische Maronencremesuppe // vegan 
mit roten linsen 

RÖLLCHEN VON LACHS UND SCAMPI 
quinoa | indonesisches ratatouille

oder

Broccolitempura AUF PAPRIKA-MANDELSAUCE // vegan

Duo vom Kalb KALBSBÄCKCHEN UND KALBSFILET 
in portweinjus | keniabohnen | karotten | champignons 

oder

Rosenkohlgratin // vegan 
veganer bacon | no-cheese-sauce | kartoffelnugget

Pina Colada 
ananas-ingwerkompott | kokosmousse | rumkugel

reservierungen    0221. 32  61 33    hallo[at]frau-maher.de

silvester '22 im mahér




